Herzlich willkommen im I'incontro!

Seit seiner Eroffnung im Jahre 1999 ist das I'incontro ein Ort der Begegnung und des
zwanglosen Treffens fur alle, die getreu unseres Mottos in lockerer Atmosphare "italienisch
einmal anders" genieBen mochten. Schon seit unseren Anfingen im Weisser Stern bieten wir
eine grolRe Auswahl an vegetarischen Gerichten. Seit 2013 konnen sie bei uns auch in einer
extra Speisekarte eine tolle Auswahl an veganen Speisen finden. Viele unserer Speisen
bereiten wir fiir Sie auch glutenfrei zu. Das vegane Desserts des Tages konnen sie gerne bei
ihrer Bestellung erfragen.

Ganz gleich, wofur Sie sich entscheiden, wir versprechen ausgefallene und
abwechslungsreiche Gerichte fiir jeden Geschmack. Lassen Sie sich von unserer Pasta sowie
unseren saisonalen Kreationen verfiihren, und werfen Sie auch einen Blick in unsere
wechselnden Mittags- und Abendkarten.

Wir setzen auf ein nachhaltiges Erndhrungskonzept mit saisonalem und regionalem Angebot.
Im Frihling und Sommer erwartet Sie bei uns daher eine andere Karte als im Herbst und
Winter.

Nattrlich kochen wir zu jeder Zeit ohne Geschmacksverstarker.

Einige unserer Zutaten importieren wir direkt aus Italien. Dabei legen wir grofSten Wert auf
personlichen Kontakt und tber Jahre gewachsene Beziehungen zu unseren Lieferanten. Auch
deshalb sind wir Mitglied und Unterstiitzer von "Slow Food Deutschland".

Im Winter veranstalten wir in unserem hellen und offenen Innenraum regelmalSig unsere
beliebten Candle-Light-Dinners. Im Sommer begrtilen wir Sie auch herzlich auf unserer
sonnigen Terrasse.

Wir wiinschen lhnen ein anregendes (Geschmacks-)Erlebnis in unserem Hause!

Ihre Familie Muccardo & Team

Allergene sind in unseren Speisekarten fett gedruckt. Bei Fragen wenden Sie sich gern an
unser Personal.
Bitte Beachten dass bei der Bestellung Speisen ohne Getranke 2€ Teuer sind.



Zuppa del Giorno € 6,50

Tagessuppe, taglich frisch zubereitet, fragen sie uns.

Olive miste € 6,50

Cerignola-, Kalamata- und Taggiasche Oliven, pikant mit Krauter eingelegt.

Antipasto ,I’incontro” ab 2 Personen pro € 7,50
Person

Verschiedenes eingelegtes und gegrilltes Gemise, Kalamata- und Cerignola
Oliven sowie Tomaten mit Vegan Mozarella

Bruschetta € 5,50

Ciabatta mit eingelegten Tomaten mit Knoblauch, Oregano und Olivendl
Uberbacken

Crostini con Paccasassi € 6,50
Meeresfenchel in Zitronen-Olmarinade auf gerdstete Ciabattabrot
Crostini con Tofu € 6,00

Ciabattabrot Giberbacken mit gerduchertem Tofu und feinem Olivendl

Bruschette miste ab 2 Personen pro Person€ 6,00

Verschiedene gerostete Ciabatta Scheiben mit Knoblauch und Tomaten, mit
Tofu sowie mit Paccasassi

Alle Brotgerichten bzw. Vorspeisen werden mit Bio
Fasanenbrot zubereitet bzw.serviert

Auf Wunsch mit Focaccia Bianca
(€ 3,50) oder Focaccia Napoletana (€ 5,00) oder extra
Portion Brot (€ 1,50)




Insalata mista € 5,50
Gemischte Salate der Saison mit Mais, Karotten und rote Zwiebeln

angemacht mit Krautervinaigrette, Himbeer-Balsamicodressing oder Senf-
Feigensauce

Nussknacker € 6,90

Radicchio- und Salate der Saison mit Croutons , Walniisse, gerauchertem Tofu
und Mais, serviert mit feinem Feigen-Senfdressing

Insalata Invernale € 14,50
Suiss-Sauer Karotten, Saftorangen, Rote Beete mit Knoblauch, vegan Feta und
Walniisse in einer feinen Krautervinaigrette

Insalata |'incontro € 14,50

Salate der Saison, Croutons, Fenchelsamen, gerauchertem Tofu,
karamellisierte Zwiebeln, getrocknete Feigen und Walnsse in einer feinen
Senf-Feigensauce

Alles Salate werden mit Bio Fasanenbrot zubereitet

Auf Wunsch mit Focaccia Bianca
(€ 3,50) oder Focaccia Napoletana (€ 5,00) oder extra
Portion Brot (€ 1,50)




Orecchiette alle cime di rapa € 13,50

Apulische Nudelspezialitat mit Stengelkohl, Knoblauch, Peperoncino und
Hefe-flocken

Pasta alla Bolognese € 14,50

Mit Tomatensauce, Sojaflocken, Sellerie, Erbsen, Karotten, Zwiebeln,
Knoblauch und Hefe-flocken

Pasta alla Salvia e Noci € 13,50
Mit rote Zwiebeln, Apfelstiickchen, Salbeiblitter, Walntisse und Knoblauch

Pasta alla crema di Tartufo € 16,50
Frische Pasta in einer sahniger Triffelcreme mit Hefe-flocken serviert
Pasta ai funghi di Bosco € 14,50

Mit Waldpilze, Blatt Petersilie, Erbsen in einer sahnigen creme mit Hefe-
flocken serviert

Risotto al Cocco € 15,50

[tal.Reis mit Rote Bete, Karotten, Knoblauch und Meeresfenchel in einer
cremigen Kokossauce

Risotto Tofu e Tartufo € 17,50

[talienischer Reis mit gerauchertem Tofu in einer cremigen Triiffelsauce



Gnocchi al forno € 15,50

Nudeln aus Kartoffelteig mit veganer Bolognese-Sahnesauce, Erbsen und
Mozarella tiberbacken

Gnocchi Amalfitana € 13,50

Nudeln aus Kartoffelteig in Basilikum-Pesto und Mozarela in einer wiirzigen
Tomatensauce mjt Hefe-flocken serviert

Gnocchi alla Sarda € 15,50

Nudeln aus Kartoffelteig in einer cremigen Basilikum-Pinienkernesauce mit
Veganfeta

Spezzatino ai Funghi € 15,50
Soja geschnetzeltes mit Waldpilze, Artischocken, Erbsen, Knoblauch und

Blattpetersilie in einer feinen Tomaten-Sahnesauce mit Reis oder Nudeln
serviert.

Verdura al Worcester €16,50

Blumenkohl, Porree, Karotten, Knoblauch und Petersilie auf hausgemachtes
Kartoffelptiiree

Verdura con Crauti € 16,50

Kartoffeln mit Sauerkraut, gerdauchertem Tofu, Karotten, Blattpetersilie und
Knoblauch

Alles Gemiisegerichte werden mit
Bio Fasanenbrot zubereitet
Auf Wunsch mit Focaccia Bianca
(€ 3,50 ) oder Focaccia Napoletana (€ 5,00)




Pizza Margherita € 9,50

mit Tomatensauce, Mozarella, Basilikumpesto

Pizza Funghi € 10,50
mit Tomatensauce, Mozarella, Champignons, Oregano

Pizza Mediterranea € 13,50
mit Rucolapesto, Mozarella, geriebene Feta Tofu, eingelegten Tomaten

Pizza con Patate Tofu e Cima di Rapa € 15,50

mit Kartoffelptiree, Mozarella, Stengelkohl gerduchertem Tofu, Knoblauch,
Peperoncino

Pizza 4 stagioni € 13,00

mit Tomatensauce, Mozarella, frischen Champignons, Stengelkohl,
schwarzen Oliven, und Artischocken

Pizza Bolognese € 14,50
Mit Tomatensauce, Mozarella, Sojabolognese und Champignons mjt Hefe-
flocken serviert

Pizza del Conero € 14,00

mit Tomatensauce, Mozarella, eingelegten Tomaten, Kapern und
Meeresfenchel.

Pizza con Zucca € 15,00
Mit Kurbiscreme, Mozarella, Walniisse und rote karamellisierte Zwiebeln
Pizza alla Boscaiola €15,50
Mit Vegancreme, Mozarella, Waldpilze, Knoblauch und Petersilie

Pizza Umbra €17,50

Triffelcreme, gerdauchertem Tofu, Mozarella
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